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1. Condiţiile pe care trebuie să le îndeplinească laptele destinat fabricării 

brânzeturilor; 

2. Determinarea puterii de coagulare şi calculul necesarului de cheag; 

3. Prepararea şi folosirea soluţiilor de enzime coagulante; 

4. Procesul tehnologic de fabricare a brânzeturilor; 

5. Smântânirea şi normalizarea laptelui. Stabilirea conţinutului de grăsime a 

laptelui normalizat; 

6. Brânza proaspătă de vaci; 

7. Brânza telemea; 
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